NAMASTE INDIA

RESTAURANT

KONIGSTRASSE 26.
23552, LUBECK

0451-47986836



Sehr verehrte Gaste,

Herzlich willkommen in unserem Restaurant. Neben verschiedenen
Suppen, Vorspeisen und Salaten finden Sie verschiedenste Hauptgerich-
te auf unserer Speisekarte. AuBerdem bieten wir ausgesuchte Cocktails
und typische indische Desserts an.

Teilen Sie uns bitte Sonderwlinsche mit, wenn Sie ein Gericht z.B. ger-
ne weniger scharf zubereitet haben moéchten. Auch fir Anregungen
Ihrerseits zur Verbesserung des Services sind wir offen und dankbar.

Wichtig ist uns vor allem die hohe Qualitit der Zutaten und Lebens-
mittel. So verwenden wir beispielsweise ausschlieBlich das hochwertige
Himalayasalz, nach Méglichkeit Gemuse aus dem Umland und aus
biologischer Produktion. Die Gerichte werden téaglich frisch zubereitet.
Unsere Kuche wirzt alle Speisen fiir den européischen Geschmack.
Sie kénnen Ihr Gericht mild, mittelscharf (leicht pikant), scharf oder
indisch scharf (superscharf!) bestellen.

Ihr Namaste India Restaurant Team



10.

SUPPEN | SOUPS

LINSENSUPPE .7 ¢
Linsensuppe nach indischer Art mit leichten Gewiirzen
Indian style lentil soup with light spices

HUHNERSUPPE »*¢
Huhnersuppe, pikant gewtirzt, verfeinert mit Sahne
Chicken soup, spicy seasoned, refined with cream

TOMATENSUPPE 76
Herrlich cremig und nattirlich angenehm mild gewurzt
Delightfully creamy and of course pleasantly mildly flavored

VEGGI SUPPE .76
Frischer Mix Gemusesuppe nach indischer Art
Fresh mix vegetable soup Indian style

VORSPEISEN | APPETISERS

PAPADAM (GEROSTET) +"¢

Knusprig frische Linsenwaffeln mit verschiedenen Dips
Crispy fresh wafers made of lentil with differant dips

SAMOSA 4

Gefullte Teigtaschen mit Karto eln und Erbsen, frittiert
Stuffed dumplings with potatoes and peas, deep fried

GEMUSE PAKORAS 4
Verschiedenes Gemiuse in Kichererbsenteig, frittiert
Deep fried vegetables in gram flour

ONION RING

Zwiebelringe in speziell gewlrztem Kichererbsenteig frittiert

Onion rings fried with gramflour batter flavoured with herbs

PANEER PAKORA ¢
Hausgemachter Frischkase in Kichererbsenteig frittiert
Fresh cottage cheese dipped in gramflour batter and fried

CHICKEN PAKORA

Eingelegte Huhnerflleischstiicke in Kichererbsenteig, frittiert

Marinated boneless chicken in gramflour and deep-fried

5,50

6,50

5,90

5,90

4,40

6,60

6,60

6,60

790

790



11.

112,

13.

14.

15.

16.

FISH PAKORA P

Fischstiicke im Kichererbsenmehlteig mit Krautern mariniert
und frittiert

Fish pieces marinated in gramflour with herbs, deep fried

GROBER NON-VEG VORSPEISENTELLER (2 PERSO-
NEN)

Eine Platte aus verschiedenen Vorspeisen wie Fisch Pakora, Prawn
Pakora und Chicken und Zwiebelringe

A platter of various appetizers such as Fish Pakora, Prawn Pakora and
Chicken and Onion Rings

GROBER VEGETARISCHE VORSPEISENTELLER (2 PER-
SONEN)

Eine Platte aus verschiedenen Vorspeisen Zwiebelringe Veggie Pa-
kora, Samosa, Paneer Pakora

A platter of various appetizers Onion Pakora, Vegi Pakora, Samosa,
Paneer Pakora

SALATE | SALADS

GEMISCHTER SALAT ¢
Gruner Salat, Gurken, Tomaten

NAMASTE INDIA SALAT 7 ¢
Frisch gemischter Salat mit Chicken Tikka Hihnchenfleisch
Fresh mixed salad with grilled marinated boneless chicken

PANEER SALAT ¢
Frisch gemischter Salat mit hausgemachtem Frischkise
Fresh mixed salad with fresh homemade cheese

790

14,90

12,90

6,90

9,90

8,90



17.

18.

19.

20.

21.

22

23.

24.

25.

26.

TANDOORI SPEZIALITATEN

Serviert mit nan Brot und Sauce / Served with nan Bread and Sauce

PANEER TIKKA 7.¢
Hausgemachter Frischkidse und Gemuse im ,,Tandoor” gegrillt
Fresh cottage cheese with vegetables grilled in the tandoori oven

CHICKEN TIKKA ¢!
Nach einer 24-stiindigen Marinade am SpieB3 im Tandoor gegrillt
Cooked on a skewer in the Tandoor afier a 24-hour marinade

TANDOORI CHICKEN 7¢

Hahnchenschenkel in Safransoe mariniert und am Spiel gegrillt

Chicken legs marinated in saffron sauce and grilled in the Tandoor

HARIYAI MURGH TIKKA % ¢

Huhnerfleischstiicke werden in einer Mischung aus Spinat und Min-

zeblattern mariniert und im Lehmofen gebraten

Pieces of chicken are marinated in the mixture of spinach and mint leaves

marinated and roasted in a clay oven

CHICKEN MALAI TIKKA 7¢

Eingelegte Huhnerbrust in einer milden Mischung aus Cashew-,
Mandel- und Kardamom, gegrillt im Lehmofen

Marinated chicken breast in a mild mixture of cashew, almond and
cardamom, grilled in a clay oven

LAMM TIKKA 76
Eingelegte Lammf{leischstiicke im ,Tandoor” Lehmofen gegrillt
Marinated pieces of lamb grilled in the tandoori oven

TANDOORI SEEKH KEBAB 7 ¢

Gehacktes Lammf{leisch mit Zwiebeln, gewlrzt mit Krautern im
Lehmofen gebraten

Chopped lamb with onions, seasoned with herbs roasted in clay oven

NAMASTE INDIA GRILL (MIX) "¢ P

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori-Spezialititen
Mizxed platter of Little India Special Tandoori Specialities

FISCH TIKKA 76D

Mariniertes Fisch abgeschmeckt mit frischem Koriander und Knoblauch

Marinated fish seasoned with fresh coriander and garlic

SHAHI PRAWN TIKKA 7P

Koénigsgarnelen in einer speziellen Gewiirzmischung mariniert im

»landoor” Lehmofen gegrillt
Marinated King Prawns grilled in the tandoori oven

15,90

16,90

17,90

16,90

16,90

21,90

19,90

24,90

19,90

23,90



27.

28.

298

30.

31.

32.

33.

34.

35.

HAHNCHEN GERICHTE

Serviert mit reis / served with rice

CHICKEN CURRY 76
Zarte Huhner eischstiucke nach chefkoch art Sauce zubereitet
Tender chicken pieces prepared in chef style sauce

CHICKEN VINDALOOQO %G H  SCHARF
Zarte Hihnereisch und Kartoffelstiicke in Gewiirziger sauce
Tender chicken and potato pieces in spicy sauce

CHICKEN KORMA ¢H MILD

Zarte Huhnerfleischstiicke in milder Korma Sauce mit milden Ko-
kosraspeln, Kardamom gekocht und mit Sahne verfeinert

Tender pieces of chicken in a mild korma sauce with almonds, grated
coconut, cardamom refine with cream

PALAK CHICKEN ¢
Zarte Huhnerfleischstiicke mit Spinat in einer Currysauce gekocht
Pieces of chicken prepared with spinach in a curry sauce

CHICKEN MANGO 766 MILD
Zartes Huhnerfleisch in milder cremiger Mango-Sauce
Tender chicken in mild creamy mango sauce

CHICKEN KARAHI #¢H

Eine Spezialitit aus Nordindien mit zarter Hihnerbrust in verschie-
denen Gewlirzen mit Zwiebeln, Paprika, einzigartigen Sauce

A specialty from northern India with tender chicken breast cooked in vari-
ous spices with onions, peppers, unique sauce cooked

BUTTER CHICKEN %G H MILD
Zartes Hihnchen trifft auf mild-wiirzige Tomatensauce
Tender chicken meets mildly spicy tomato sauce

CHICKEN TIKKA MASALA 7¢H

Der Klassiker! Marinierte, zarte Hihnchenfleisch Stiicke im Tan-
door gegrillt und anschlieBend in einer einzigartigen Sauce gekocht
The classic! Marinated, tender chicken meat pieces grilled in the tandoor
and then cooked in a unique sauce cooked

CHILLI CHICKEN bL47AF SCHARF
Zarte Huhnerfleischstiicke mit Paprika, Zwiebeln und Knoblauch
Tender pieces of chicken with peppers, onions and garlic

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90



36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

MURGH SABJI ¢
Huhnerfleisch mit gemischtem Gemiise in wiirziger Currysauce
Chicken with mixed vegetables in spicy curry sauce

CHICKEN MADRAS %6 H SCHARE
Huhnerfleisch in einer wiirzigen Kokosnuss-Curry-Sauce
Chicken in a spicy coconut curry sauce

LAMM GERICHTE

Serviert mit reis / served with rice

LAMM KORMA 7 ¢ H MILD
Lammofleischstiicke in milder Cashew-Mandel Sauce mit milden
Kokosraspeln, Kardamom gekocht und mit Sahne verfeinert

Tender pieces of Lamb in a mild Cashew-almond korma sauce, gratedcoco-

nut, cardamom refine with cream

LAMM CURRY %¢
Lammf{leischsticke in einer pikanten Currysauce
Pieces of lamb prepared in a spicy curry sauce

LAMM MADRAS 76 H  SCHARF
Lammf{leischstiicke gewirzt mit Senf und Kokos
Pieces of lamb spiced with mustard and coconut

LAMM VINDALOO %&H SCHARF
Lammfleisch in sehr scharfer Chilli Sauce mit Kartoffeln
Pieces of lamb prepared in a very hot chilli sauce with potatoes

LAMM KARAHI 7¢

Lammf{leischstiicke mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten, gemahlenen

Gewlurzen

Lamb pieces with onions, peppers,tomatoes, ground spices in a unique sauce

cooked

LAMM MASALA "¢
Lammfleisch in einer Spezialsauce gebraten
Pieces of lamb fillet sautéed in special sauce

PALAK LAMM ¢
Lammf{leischstiicke mit Spinat in Currysauce gekocht
Pieces of lamb prepared with spinach in a curry sauce

LAMM JALFREZI "¢

Lammfleischsticke mit frischen Gewlrzen, Zwiebeln, Tomaten
sauce gebraten

Tender pieces of lamb fried with fresh ground spices, tomatoes

14,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90



46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

ROGAN JOSH 7 G SCHARF 16,90
Lammfleischstiicke zubereitet in einer exotischen Curry Sauce
Pieces of lamb prepared in an exotic currysauce

LAMM MANGO 4%6H MILD 16,90
Lammfleisch in milder cremiger Mango-Sauce
Lamb in mild creamy mango sauce

LAMM SABJI 16,90
Lammfleisch mit gemischtem Gemuise in wlrziger Curry-Sauce
Lamb with mixed vegetables in spicy curry sauce

FISCHGERICHTE

Serviert mit reis / served with rice

FISCH GOAN CURRY %&P 16,90
Eine Spezialitit aus Stidindien Fischfilet in einer leichten Currysauce
A speciality from South India fish fillet in a light curry sauce

FISCH KORMA 76D MILD 16,90
Fischfilet in einer milden Sauce aus Gewiirzen, Sahne und

Cashewniissen

Fish fillet in a mild sauce of spices, cream and cashew nuts

FISCH MADRAS 76D SCHARF 16,90
Gekochtes Fischfilet in einer Kokosnuss-Curry-Sauce
Cooked fish fillet in a coconut curry sauce

FISCH MANGO 4766 MILD 16,90
Fisch in milder cremiger Mango-Sauce
Fish in mild creamy mango sauce

JHINGA CURRY 76D 19,90
Koénigsgarnelen in einer delikaten Currysauce
King prawns cooked in a delicious curry sauce

JHINGA TIKKA MASALA?%6GD 19,90
Konigsgarnelen mit exotischen Gewiirzen mariniert im Lehmofen

gegrillt und in einer Spezialsauce gebraten

King prawns marinated with exotic spices grilled in a clay oven and

roasted in a special sauce

JHINGA KORMA 76D MILD 19,90
Konigsgarnelen in milder Cashew / Mandel Sauce mit Kokosraspeln,
Kardamom gekocht und mit Sahne verfeinert

King prawns in a mild Cashew-almond korma sauce,, grated coconut, car-

damom refine with cream



56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

64.

VEGETARISCHE GERICHTE

Serviert mit reis / served with rice (Vegan maglich/ Vegan Possible)

CHOLE BHATURE

Eine Spezialitat aus Nordindien mit Kichererbsen mit verschiede-
nen Gewlrzen in Currysauce angebraten

A specialty from North India with chickpeas sautéed with various spices in
curry sauce

ALOO GOBI ¢

Blumenkohl und Kartoffeln in milden Gewiirzen gekocht und mit
Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

Cauliflower and potatoes cooked with mild spices and sauteed with onions

BHINDI MASALA ¢

Okraschoten mit verschiedenen Gewuirzen, Knoblauch, frischen
Krautern und Zwiebeln in Butter gebraten

Okra with different spices, garlic, fresh herbs and onions fried in butter

PALAK PANEER ¢
Spinat mit exotischen Gewiirzen und frischem hausgemachtem Kéase
Spinach with exotic spices and fresh homemade cottage cheese

ALOO PALAK ¢
Spinat mit exotischen Gewiirzen und Kartoffeln
Spinach with exotic spices and potatoes

DAL TARKA ¢

Linsen in verschiedenen Gewlirzen gekocht in Butter und mit Zwie-
beln und Knoblauch gebraten

Lentils cooked in various spices in butter and fried with onions and garlic

DAL MAKHANI?GH
Schwarze Linsen in verschiedenen Gewurzen mit Butter und Sahne
Black lentils in various spices with butter and cream

SMOKED AUBERGINE BHARTA ¢

Im Tandoori Ofen gebratene Aubergine, Zwiebeln, Tomaten, griine
Erbsen

Tandoori oven roasted eggplant, onions, tomatoes, green peas

MIXED VEG KORMA ¢

Gemischtes Gemiuse in milder Cashew / Mandel Sauce mit Kokos-
raspeln, Kardamom gekocht und mit Sahne verfeinert

Mixed vegetables cooked in Cashew-almond sauce with coconut flakes, car-
damom and finished with cream

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90



65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

MIXED VEGETABLE JALFRAZI”¢
Gemischtes Gemuse in einer suf3-sauer Curry Sauce
Mixed vegetables in a sweet and sour curry sauce

CHANA MASALA¢
Kichererbsen mit verschiedenen Gewlrzen in Currysof3e angebraten
Chickpeas with various herbs sauteed in a curry sauce

PANEER MAKHANTI ¢ H

Hausgemachter Kase in einer kostlichen Sof3e aus Tomaten—eine
vegetarische Delikatesse

Cottage cheese in a mild tomato sauce with special spices

MATAR PANEER 7 G H

Hausgemachter Frischkase mit Erbsen und Joghurt in einer exoti-
schen Sauce mit verschiedenen Gewiirzen angebraten
Home-made cottage cheese with green peas and yoghurt in exotic sauce

KARAHI PANEER % & H
Hausgemachte Kése in verschiedenen Gewlirzen mit Zwiebeln,
Knoblauch, Ingwer, Tomaten und frischen Kriautern

Homemade cheese in various spices with onions, garlic, ginger, tomatoes
and fresh herbs

MALAI KOFTA %G H

Béllchen aus hausgemachtem Kase und Kartoffeln gekocht in einer
Cashew-Tomaten-Sauce

Homemade cheese ball and potatoes cooked in a cashew tomato sauce

PANEER TIKKA MASALA7GH
Hausgemachter Kése in einer exotischen Sauce
Homemade cheese in an exotic sauce

SHAHI PANEER 7 G H

Hausgemachter indischer Kiase, gebraten in feinem Tomaten-Curry
mit Cashewntissen und Mandeln

Homemade Indian cheese, fried in a fine tomato curry with cashew nuts
and almonds

13,90

13,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90



73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

VEGANE GERICHTE

Alle Gerichte werden mit reis serviert
All dishes are served with rice

MIXED VEGETARIAN GRILL MIT TOFU

gemischtes Gemuse in exotischen Gewiirzen mariniert, im Tandoor
Lehmofen gegrillt und mit nan brot

Mixed vegetables marinated in exotic spices, grilled in the tandoor clay
oven and served with nan

MIX VEG SWEET & SOUR
Gemischtes Gemise in einzigartigen Sauce gekocht
Mizxed vegetables cooked in unique sauce

KOFTA MASALA
Bdllchen aus Tofu und Kartoffeln mit einer Cashew-Tomaten Sauce
Balls of tofu and potatoes cooked in a Cashew tomato sauce

ALOO GOBI MATAR

Blumenkohl, Erbsen und Kartoffeln mit leichten Gewiirzen gekocht
und mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

Cauliflower, peas and potatoes boiled with light spices with onions, ginger
and garlic

ALOO METHI PALAK
Mit Spinat, Kartoffeln, Bockshornklee und exotischen Gewlirzen
With spinach, potatoes, fenugreek and exotic spices

PALAK CHANA
Mit Spinat, exotischen Gewlrzen und gekochten Kichererbsen
With spinach, exotic spices and cooked chickpeas

BOMBAY ALOO
Kartoffeln in wiirziger Currysauce
Potatoes in herb sauce Curry Sauce

MATAR MUSHROOM METHI 2012 182

Mit Champignons, Erbsen, Bockshornklee und verschiedenen Ge-
wirzen in exotischer Sauce

With mushrooms, peas, fenugreek and various spices in exotic sauce

16,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

13,90

14,90



NI

N2.

83.

84.

85.

86.

87.

THALI

Namaste India Spezialitit
Mehrere Speisen, Betlagen und Dessert in jeweils kleiner Menge. Als
Beilagen gibt es reis, Brot, Salat und ein kleines Dessert!
Several dishes, side dishes and dessert in small quantities each. Side
dishes include rice, bread, salad and a small dessert!

VEGETARISCHES THALI +7GH
3 vegetarische Speisen mit Reis, Nan brot, Salat & Nachspeisen
3 vegetarian dishes with rice, Nan bread with Salad, Raita & Desserts

NON VEGETARISCH THALI %6 H

1 Hihnchen, 1 Lamm und 1 vegetarisches Gericht mit Reis,
Nan brot, Salat & Nachspeisen

1 Chicken, 1 Lamb and 1 vegetarian dish, with rice, Nan bread, Salad,
& Desserts

BIRIYANIS

Reisgerichte | Rice Specialities
Serviert mit raita / Served with raita

CHICKEN BIRYANI & H
Gebackener reis mit Hihnchen, Safran, Kardamom und Zwiebeln
Steamed rice with chicken, saffron, cardamom and onions

LAMM BIRYANI & H

Zartes Lammfleisch mit gebratenem Basmatireis, Zwiebeln, Safran,
Kardamom

Tender lamb with fried rice, onions, saffron, cardamom

JIHNGA BIRYANTI & H

Garnelen gediinstet mit Basmatireis, exotischen Gewlrzen, Man-
deln, Rosinen und Safran

Basmati rice steamed with prawns, exotic spices, almonds, raisins and safron

VEGETABLE BIRYANI & H1

Garnelen gedunstet mit gebratenem reis, Zwiebeln, Safran, Karda-
mom

Shrimps steamed with fried rice, onions, saffron, cardamom

MIX VEG & PANEER BIRYANI G, HV G H!1

Gebratener reis mit Karotten, Bohnen, Erbsen, hausgemachtem
Frischkase, Zwiebeln, Safran, Kardamom

Fried rice with carrots, beans, peas, homemade cream cheese, onions, saff-
ron, cardamom

1790

19,90

16,90

1790

19,90

14,90

14,50



88.

89.

90.

91.

92.

93.

94.

95.

96.

97.

98.

99.

BROT AUS DEM TANDOOR

TANDOORI ROTIT A

Frisch gebackenes Fladenbrot aus Roggenmehl
Freshly baked round bread with wholemeal flour

BHATURA 2
Frittiertes Fladenbrot aus Weizenmehl
Fried wholemeal bread

PLAIN NAAN &
Fladenbrot aus Weizenmehl
Flat round bread baked in tandoori oven

BUTTER NAAN #.¢

Fladenbrot in Butter gebacken
Flat round bread baked in butter

GARLIC NAAN 4¢
Fladenbrot mit Knoblauch
Flat round bread with garlic baked in Tandoor

CHILLI-KNOBI NAAN 4.¢
Fladenbrot mit Knoblauch und Chilli
Flat round bread with garlic and chilli baked in Tandoor

KHEMA NAAN 7GH
Gefullt mit Lammifleisch
Filled with pulled lamb

LAACHA PARATHA A6
Fladenbrot aus Roggenmehl in Butter gebacken
Flat round bread with wholemeal flour backed in butter

PESHAWARI NAAN A.GH
Fladenbrot gefullt mit Kise, Rosinen und Kokosraspeln
Flat round bread filled with cheese, raisins and coconut

PANEER KULCHA 4 ¢
Fladenbrot gefiillt mit hausgemachtem Kase
Flat round bread filled with cheese

ONION KULCHA 4-¢

Fladenbrot gefullt mit Zwiebeln
Flat round bread filled with onions

ALOO PARATHA 46
Fladenbrot gefullt mit Kartoffeln
Flat round bread filled with potatoes

3,50

3,90

3,20

3,50

3,90

4,50

4,90

4,40

4,40

4,40

4,40

4,40



100.

101.

102.

108.

104.

105.

106.

107.

108.

BEILAGEN | SIDE DISHES

RAITA ¢
Joghurt mit frischen Gurken, Tomaten und Zwiebeln
Yoghurt with fresh cucumber, tomatos and onions

PULAO RICE
Reis mit frischem gemischtem Gemoiise
Rice with fresh vegetables

KASHMIRI PULAO RICE 7H
Reis mit Cashewkernen, Kokosraspeln und Rosinen
Rice with cashew, coconut and raisins

JEERA RICE
Gebratener Butterreis mit Kreuzkimmel
Fried butter rice with cumin

MIX PICKLES
Indische Mango gemischt mit verschiedenem Gemtise

MINZE-JOGHURT CHUTNEY
TAMARINDE CHUTNEY
MANGO CHUTNEY

CHUTNEY TELLER (DIPS)

4 verschiedene Gewlirzsaucen von suf3 bis scharf

3,90

6,90

6,90

4,50

2,00

2,00
2,00
2,00

5,90



109.

110.

111.

112.

113.

114.

NACHSPEISEN | DESSERT

GAJAR KA HALWA 476 H
Karotten-Milchpudding mit Mandeln und Kardamom
Carrot-milk pudding with almonds and cardamom

GULAB JAMUN
SuBe Ballchen aus Mehl, Milch und Zucker
Sweet balls made of flour, milk and sugar

GULAB JAMUN & EIS 71046, H
Eine stuBe Kostlichkeit, gefiillt mit Pistazien und Vanilleeis
Delicate, spongy balls stuffed with pistachios and melted ice cream

NAMASTE SPEZIAL-DESSERTTELLER 476.H
Mit Gulab Jamun, Gajar Ka Halwa und zwei eis
With Gulab Jamun, Gajar Ka Halwa and two ice

BADAM PISTA KULFI ¢ H
Indische Eiscreme mit Mandeln und Pistazien
Indian style ice cream with almonds and pistachios

MANGO KULFI %¢.H
Indische Eiscreme mit Mango
Indian style mango ice cream

5,50

5,50

6,50

9,90

5,90

5,90



201.

202.

208.

204.

205.

206.

207.

208.

MITTAGSMENU
Montag-Freitag 11:00 -15:00 Uhr, aufler an Feiertagen

HAHNCHEN GERICHTE

Serviert mit rets und Salat / Served with rice and Salat

CHICKEN CURRY 7¢
Zarte Huhnerfleischstiicke in einer pikanten Sauce zubereitet
Pieces of chicken prepared in a spicy curry sauce

PALAK CHICKEN ¢
Zarte Hiuhnerfleischstiicke mit Spinat in einer Currysauce gekocht
Pieces of chicken prepared with spinach in a curry sauce

CHICKEN TIKKA NAWABI 7 ¢ H MILD

Huhnerfleischstiicke mit Fenchel, Rosinen, Mandeln und Kokosras-
peln

Chicken pieces with fennel, raisins, almonds and grated coconut

CHICKEN TIKKA MASALA?7GH

Zarte Huhnerbrustfilets in exotischen Gewilirzen mariniert, im
Lehmofen gegrillt und in einer Spezial Sauce gebraten

Tender chicken breast fillets marinated in exotic spices, grilled in a clay
oven and roasted in a special sauce

LAMM GERICHTE

Serviert mit rets und Salat / Served with rice and Salat

LAMM CURRY"¢
Lammfleischstiicke in einer pikanten Currysauce
Pieces of lamb prepared in a spicy curry sauce

PALAK LAMM ¢
Lammfleischstiicke mit Spinat in Currysauce gekocht
Pieces of lamb prepared with spinach in a curry sauce

LAMM KORMA %G H MILD

Lammfleischstiicke in einer milden Sauce aus Gewurzen, Sahne
und Cashewniissen

Tender lamb pieces cooked in a mild sauce with spices, cream and cashew-
nuts

LAMM MASALA?”¢
Lammfleisch in einer Spezialsauce gebraten
Pieces of lamb fillet sautéed in special sauce

9,90

9,90

9,90

9,90

11,90

11,90

11,90

11,90



209.

210.

211.

NG

213.

214.

215.

216.

FISCHGERICHTE

Serviert mit rets und Salat / Served with rice and Salat

FISCH GOAN CURRY %&P

Eine Spezialitit aus Stidindien Fischfilet in einer leichten
Curry sauce

A speciality from South India fish fillet in a light curry sauce

FISCH KORMA 6D MILD

Fischfilet in einer milden Sauce aus Gewiirzen, Sahne und Cashew-
nussen

Fish fillet in a mild sauce of spices, cream and cashew nuts

VEGETARISCHE | VEGANE GERICHTE

Serviert mit reis und Salat / Served with rice and Salat

CHOLE BHATURA

Eine Spezialitat aus Nordindien mit Kichererbsen mit verschiede-
nen Gewlrzen in Currysauce angebraten

A specialty from North India with chickpeas sautéed with various spices in
curry sauce

DAL TARKA ¢

Linsen in verschiedenen Gewlirzen gekocht in Butter und mit Zwie-
beln und Knoblauch gebraten

Lentils cooked in various spices in butter and fried with onions and garlic

MIXED VEGETABLE JALFRAZI”¢
Gemischtes Gemuse in einer suf3-sauer Curry Sauce
Mixed vegetables in a sweet and sour curry sauce

PALAK PANEER ¢

Spinat mit exotischen Gewurzen und frischem hausgemachtem
Kase

Spinach with exotic spices and fresh homemade cottage cheese

ALOO GOBI

Blumenkohl und Kartoffeln mit leichten Gewurzen gekocht und
mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

Cauliflower and potatoes boiled with light spices with onions, ginger and
garlic

BOMBAY ALOO
Kartoffeln in wiirziger Currysauce
Potatoes in herb sauce Curry Sauce

11,90

11,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90

9,90






GETRANKEKARTE
INDISCHE ALKOHOLFREIE GETRANKE

LASSIE MANGO %76 0.4d1
Joghurtgetrank mit Mango
Mango flavoured yoghurtdrink

LASSIE BANANE ¢ 0.4d1
Joghurtgetrank mit Bananensirup
Banana syrup yoghurt drink

LASSIE SALZ ¢ 0.4d1
Gesalzenes Joghurtgetrank, sehr erfrischend
Salted yoghurt drink

LASSIE SUB ¢ 0.4d1
GesuBtes Joghurtgetrank, sehr erfrischend
Sweet yoghurt drin

NIMBU PANI (LIMONADE) 0.4d1
Frischer Mango Eistee mit Minzblattern

HAUSGEMACHTE MANGO EISTEE 0.4d1
Hausgemacht Zitronen Limonade

MASALA TEA ¢

Kinnchen Milchtee mit Ingwer, Kardamom, Cloves,
Cinnamon

Pot of milk tea with cardamom

KASHMIRI CHAI

Kiannchen Schwarzer Tee mit Zimtstangen, Nelken und
Kardamom

Pot of black tea with cinnamon, cloves and cardamom

KAFFEE/TEE

TEE AUSWAHL
Gruner / Pfefferminz / Kamille / Jasmin / Schwarzer /
Fruchte

KAFFEE 12

ESPRESSO 12
ESPRESSO DOPPELT 2
MILCH KAFFEE 12

4,90

4,90

4,90

4,90

4,90

4,90

4,90

4,20

3,40

3,20
2,90
3,40
3,60



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Acqua Morelli Mineralwasser 0.25dl1 340

0.75d1 5,90
Acqua Morelli Stilles Wasser 0.25dl 340

0.75d1 5,90
Coca-Cola ™46 0.33dl 3,60
Coca-Cola Light 46710 0.33dl 3,60
Coca-Cola Zero ™ +6.7.10 0.33dl 3,60
Fanta *34 0.33dl 3,60
Sprite 0.33dl 3,60
Mezzo Mix * ™47 0.33dl 3,60
Fuze Eistee Pfirsich 0.3dl 3,90
Fuze Eistee Zitrone 0.3dl 3,90
ViO Apfelschorle naturtriub 0.3dl 3,90
ViO Rhabarberschorle 0.3dl 3,90
ViO Johannisbeerschorle 0.3dl 3,90
Bitter Lemon **8 0.2dl 2,90
Tonic Water ™8 0.2dl 2,90
Ginger Ale ™8 0.2dl 2,90
Apfelsaft Klar 0.2dl 3,90
Orangen Saft 0.2dl 3,90
Ananas Saft 0.2dl 3,90
Bananen Saft 0.2dl 3,90
Kirschsaft 0.2dl 3,90
Cranberrysaft 0.2dl 3,90
Maracujasaft 0.2dl 3,90
Kiba 0.2dl 3,90

BIER

Carlsberg Pils 0.3dl 3,90

0.5dl 5,20
Duckstein 0.3dl 4,20

0.5dl 5,50
Alsterwasser 0.3dl 5,40
Carlsberg alkoholfrei 0.33dl 3,50
Erdinger Hefe 0.5dl 5,40
Erdinger Dunkel 0.5dl 5,40
Erdinger Hefeweizen 0.5dl 540
Erdinger Hefeweizen Alkoholfrei 0.5dl 5,20

Kingfisher Indische 0.33dl 4,40



OFFENE WEINE 2 cl

Merlot (Italien) L 5,60
Tempranillo (Spanien) RS 6,20
Cabernet sauvignon (Frankreich) L 5,90
Chardonnay WEISS | TROCKEN 5’90
Grauburgunder WEISS | TROCKEN 6,40
RleSllng WEISS | TROCKEN 6’40
Pinot Grigio REESERERE R 5,20
Rose 5,90
Prosecco

FLASCHE WEIN
Luna piena primitivo ROT
Montepulciano d’Abruzzo (Italien)  ROT
Torrevento Primitivo LXOn
Pinot Grigio Friuli B
Corte Pitora Chardony WEISS
Capuzza san vigilio B
Prosecco
Prosecco
Rose

APERITIF

MARTINI BIANCO 6,50
APEROL SPRITZ 8,50

Aperol / Prosecco / Soda

CAMPARI SPRITZ 8,50
Campari, Prosecco , Sodawasser , Orangenscheibe

HUGO 8,50
Holunderblute / Prosecco / Soda

LILLET VIVE 8,50
Lillet Blanc / Tonic Water / Gurken / Minz

LILLET WILD BERRY 8,50
Lillet Rose / Wild Berry / Beeren-Mix

FIERO-TONIC 8,50
Martini Fiero / Tonic Water / Orange

LYCHEE-SPRITZER 8,50
Lychee Likor / Prosecco / Rosensirup / Soda



ALKOHOLFREIE COCKTAILS

VIRGIN COLADA 124791
Kokosnuss, Mangosaft ,Ananassaft, Grenadine

SUNSHINEL2 479,11
Ananassaft, Orangensaft, Mangosaft, Sodawasser,
Grenadine

MANGO TANGO 124791
Mangosaft, Maracujasaft, Vanilla syrup

VIRGIN MOJITO
Limette, Minze, Zucker, Bitter lemon

WINTERFRISCHE
Grenadine, Orgeat (Mandelsirup), Orangensaft, Ana-
nassaft, Lime Juice

SUMMER (DRIVER)
Kirschesaft, Orangensaft, Bananensaft, Vanille Sirup

IPANEMA (DRIVER)
Ginger Ale, Rohrzucker, Limetten

COCKTAILS

LONG ISLAND ICED
Havana Club 3, Absolut Vodka, Tequila, Cola

HIMALAYA
Old Mok Indian Rum, Lime, Ginger Beer

CUBA LIBRE
Havana club 3, Cola, Limmeten

TEQUILA SUNRISE
Tequila, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine

CAIPIRINHA
Cachaca (Pitu), Limette, Rohrzucker

MAI TAI

Brauner Rum, Orangenlikor, Zuckersirup, Mandelsirup, Ana-

nassaft

6,90

6,90

6,90

6,90

6,90

6,90

6,50

790

8,90

790

790

790

790



PINA COLADA

Zitronensaft, Cream of Coconut / Kokossirup, Schlagobers,

Rum , Ananassaft

MARGARITA CLASSIC
Zitronensaft, Tripel sec, Tequila, Saltzrand

MOJITO

Rum (Bacardi / Havana Club) , Soda, Limette, Brauner ZucKker,

Minze (frisch)

SEX ON THE BEACH

Wodka, Pfirsichlikér, Cranberry Direktsaft, Orangensaft

MOSCOW MULE

Wodka, Limette, Ginger Beer

Jagermeister

Indische Mango-Schnaps

Grappa
Ramazzotti
Tequila Gold
Helbing kimmel

Finsbury
Gordon’s Gin
Bulldog

Bombay Sapphire
Hendrick’s Gin

+ Extra Tonic water

Havana 3
Old Monk (Indische)

+ Extra Cola

SCHNAPSE

GIN

RUM

4 cl

4 cl

790

790

790

790

790

3,90
4,20
3,90
3,90
3,90
3,90

5,90
5,90
6,90
790
9,90

2,20

5,90
6,90

2,20



WODKA

Absolut
Smirnoft
Sky

Three sixty

+ Extra Bitter Lemon

WISKEY

Glenfiddich 12 Years

Jack Daniels

Ballantine’s

Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Chivas Regal

4 cl

4 cl

790
6,50
6,50
6,50

2,20

8,90
6,90
6,50
6,50
790
8,50



INHALTSSTOFFE & ALLERGENE

Da bei uns indische Lebensmittel nach Originalrezepten undfrisch von der Basis an selbst
hergestelltwerden, haben wir immer direkten Einfluss auf die Verwendung von Zusatz-
stoffen und Allergenen. Wir garantieren daher: Im LittleIndia kochen wir ohne kiinstliche
Geschmacksverstirker und wir verwenden keine gentechnisch verdnderten Lebensmit-
tel. - Auch unsere Familie isst gern regelmafBig im Little India. Diese Verweisliste Wurde
aufgrund der gesetzlichen Vorgabenerstellt. Bei einigen Speisen und Getranken befinden
sich FuBBnoten als Hinweise auf die folgenden Inhaltsstoffe und Allergene.

INHALTSSTOFFE

1*  mit Geschmacksverstirkermit z.B. Minzsauce

2*  mit Antioxidations mittel z.B. Cola Light

3* mit Nitritpokel salz

4*  mit SGBungsmittel

5*  mit SiBungsmittel, enthilt eine Phenylalaninquelle z.B. TandooriGewiirz
6* mit Phosphat

7*  mit Farbstoff

8* geschwefelt

9* geschwairzt

10* konserviert z.B. Kaffee

11* gewachst z.B. TonicWater
12* Koffein

18* Chinin

14* Taurin

ALLERGENE

a*  Enthalt glutenha Itige Getreide z.B. Papadam

b* Enthalt Krebstiere oder daraus gewonnen Erzeugnisse

c* Enthilt Eier oder daraus gewonnen Erzeugnisse

d* Enthailt Fisch oder daraus gewonnen Erzeugnisse

e* Enthilt Erdnlisse oder daraus gewonnen Erzeugnisse

f*  Enthalt Sojabohnen oder daraus gewonnen Erzeugnisse

g* Enthalt Milch oder daraus gewonnen Erzeugnisse z.B. Lassi

h* Enthalt Schalenfrichte oder daraus gewonnen Erzeugniss

i*  Enthalt Sellerie oder daraus gewonnen Erzeugniss

k*  Enthalt Senf oder daraus gewonnen Erzeugnisse

I*  Enthilt Sesamsamen oder daraus gewonnen

m* Enthilt Schwefeldioxid oder Sulfite z.B. alle Weine, tradi-
tionelle Haltbarkeits
methode

n* Enthilt Lupinen oder daraus gewonnen Erzeugnisse

p* Enthalt Weichtiere oder daraus gewonnen Erzeugnisse

Daruber hinaus kontrollieren wir regelmaBige unserer Lebensmittel und Zubereitungs-
prozesse und schulen unser Personal zum Beispiel nach HACCP (Gefahrenanalyse und
kritische Kontrollpunkte). Indischen kise, indische Brote und indisches Eis stellen wir auch
direkt im Little India Restaurant aus frischen Zutatenher.



